
様

                      価格５５０円

日 曜 日 曜 メニュー

1 日 17 火 休み

2 月 18 水 豆腐の油淋鶏風ステーキ

3 火 19 木 チキンの照り焼

4 水 20 金 豚肉のプルコギ

5 木 21 土 休み

6 金 22 日 休み

7 土 23 月 若鶏の粒マスタード

8 日 24 火 さばのみそ煮

9 月 25 水 なすの豚肉おろし

10 火 26 木 若鶏の味噌チーズ

11 水 27 金 ケチャップソース ハンバーグ

12 木 28 土 休み

13 金 29 日 休み

14 土 30 月 塩唐揚

15 日

16 月

・ご飯の量は調節できます。小盛は同額・大盛は50円増

・ご希望によりパック詰めもあります。（容器代40円）

・土日・祝日・第３火曜日はお休みをいただいています。

陽      お母さんの手作り　　　　　　2025年 6月

☆わがまんま弁当は冷凍食品を使わずにすべて手作りです。材料準備の為、なるべく前日までに

　 注文をお願いします。（キャンセルは当日まで可能です）

豚肉の生姜焼

メニュー

休み

鮭のサルサソース

スパイシーなカレー味 タンドリーチキン

イカの２色天ぷら

　 尚、当日の受付は１０；３０から１０；００ になりました。ＦＡＸ   ０４９５－７１－４１４１

揚げ出し豆腐 きのこあんかけ

わがまんま 手作りシュウマイ

休み

休み

かじきまぐろのステーキ

☆「佐久間さんち」　本庄市柏１-６-３　　　                 　 　  ＴＥＬ　０４９５－２２－９３００

・天候の不順で突然の休みになる事があります。
あよろしくお願いします。

ジューシー唐揚

鮭のポテトチーズ

ソースハンバーグ

休み

休み

白身魚のマリネ


